o€ 7 e

ENTREES

Foie gras en deux facons, mi-cuit et cr(omesc)quis, chutney coing et poire aux ¢pices
1.3.12

ou

Saint Jacques roties en demie deuil ( truffe), purce de topinambour, jus de corail,
cclats de noisettes (7.8.12.14)

PLAT

Gnocchis de potimarron maison, cépes, noisettes et sauce au conte gratince (1.3.7.8)

Oou

Sandre roti sur peau, ceufs de saumon, risotto de sarrasin, ¢émulsion de champagne,

legumes de saison (1.5.7.12)
ou

Filet de beeuf lorrain, sauce marchand de vin, purce truffée et legumes racines(7.9.12)

+

Trou gourmand du Chateau, Madeleine et Bergamote (12)
Avec ou sans Alcoo

DESSERT

Pumpkin and carrot desert, glace potimarron, clementine confite(1.3.7.8)
ou
Brownie matcha et chocolat blane, framboise et sorbet licchi(1.3.7)

OouU
Fromage des freres Marchand a la decoupe (7)



