
                              MENU A LA CARTE

                                           

                                Menu 40€ (entrée  +  p lat  +  fromage OU dessert )
                                                    
                                            

ENTREES 14€

Pâté en croûte du château,  magret  et  foie  gras(  1 .3 .7 . 10 . 12)
Verre  de  Chambre  d ’Amour 5 .00€ 

Cromesquis  d ’o ignons  doux,  chutney poire  e t  co ing ,  crème de  b leu(1 . 3 .7 . 12 )
Verre  de  Ries l ing  7 .00€

Croust i l lant  e scargots ,  ju l i enne  de  l égumes ,  beurre ,  a i l  e t  pers i l ( 1 . 3 .7 . 12 )
Verre  de  Saint  Amour “Ancien Relai s ”  5 .50€

Truite  en gravelax,  crème aigre potimarron,  raifort  et  toast(1 .5 .7)
Verre  de  Sancerre  Blanc  7 .50€

 PLATS 23€ 

Gnocchis  de  pot imarron,  cèpes ,  noi se t tes  e t  sauce  parmesan ( 1 . 3 .7 .8)
Verre  de  Saint  Amour “  Ancien Relai s  “  5 .50€

Sandre rôti ,  r isotto de sarrasin gri l lé ,  légumes,  sauce champagne(1 .5 .7 . 12)
Coupe de  Champagne Veuve  Ol iv ier  e t  F i l s  10€

Filet  de Bœuf Lorrain,  topinambour,  sauce vin rouge,  fr ites  de polenta(7 .12)
Verre  de  Lussac  Saint  Emil ion 6 .50€

Suprême de volai l le  aux écrevisses ,  bisque crémée,  tagl iatel les  à  l ’ encre de
seiche(1 .2 .3 .5 .7 .9 . 12)
Verre  de  Ries l ing  7 .00€

   
 FROMAGES 11€  

Chariot  de Fromages  aff inés  et  sé lection d ’accompagnements ,  coupés  et  servis  en sal le  

 
  

 DESSERTS 11€

Pumpkin and carrot  desert ,  g lace marron,  c lémentine confite(1 .3 .7 .8)

Fondant Baulois ,  g lace aux épices  de Noël(1 .3 .7)

Comme un Mont-Blanc,  c lémentine,  g lace au marron,  chanti l ly  vani l le(3 .7 .8)

R e s t a u r a n t  d u  C h â t e a u


