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MENU A LA CARTE

Menu 40€ (entrée + plat + fromage OU dessert)

ENTREES 14€

Pate en crotite du chateau, magret et foie gras( 1.3.7.10.12)
Verre de Chambre d’Amour 5.00€

Cromesquis d’oignons doux, chutney poire et coing, creme de bleu(1.3.7.12)
Verre de Riesling 7.00€

Croustillant escargots, julienne de légumes, beurre, ail et persil(1.3.7.12)
Verre de Saint Amour “Ancien Relais” 5.50€

Truite en gravelax, creme aigre potimarron, raiforc et toast(1.5.7)
Verre de Sancerre Blanc 7.50€
PLATS 23¢

Gnocchis de potimarron, cépes, noisettes et sauce parmesan (1.3.7.8)

Verre de Saint Amour “ Ancien Relais “ 5.50€

Sandre roti, risotto de sarrasin grillé, légumes, sauce Champagne(1.5.7.12)
Coupe de Champagne Veuve Olivier et Fils 10€

Filet de Baeuf Lorrain, topinambour, sauce vin rouge, frites de polenta(y.12)
Verre de Lussac Saint Emilion 6.50€

Supréme de volaille aux écrevisses, bisque crémeée, tagliatelles a ’encre de
seiche(r.2.3.5.7.9.12)
Verre de Ricsling 7.00€
FROMAGES 11€

Chariot de Fromages affinés et s¢lection d’accompagnements, coupés et servis en salle

DESSERTS 11€
Pumpkin and carrot desert, glace marron, clémentine confite(1:3.7.8)
Fondant Baulois, glace aux ¢pices de Noél(1.3.7)

Comme un Mont-Blanc, clementine, glace au marron, chantilly vanille(3.7.8)



